
Pizzafredag i Alken – 21. marts mellem 16:30 -18:30 
 

BESTILLING SENEST ONSDAG D.19. februar – ”Først til mølle” 
v/ TORBEN – 20167570, KUN SMS, – Skriv, antal, nummer, navn og ønsket 

afhentningstidspunkt. Kan bestilles som for-bagte.  
Betaling hos Købmanden ved afhentning 

 
-Alle pizzaer er baseret på kærlighed, økologisk surdejsbund, og så vidt muligt 

økologisk topping.  
 
1. Margherita – Klassisk enkelthed med plads til kreativitet  75,- 
Hjemmelavet tomatsovs, frisk mozzarella. 
Toppes efter bagning med frisk basilikum 
 
2. Kål og feta – Sprød, cremet og fuld af overraskelser  85,- 
Hjemmelavet tomatsovs, frisk mozzarella.  
Toppes efter bagning med frisk let syrnet kålblend, (syltet chili,  
gulerod og persille) samt panko-paneret feta.   
 
3. Bacon & Beef – En smagseksplosion af saftigt kød og trøffel  85,- 
Hjemmelavet tomatsovs, frisk mozzarella, bacon, hakket oksekød,  
og trøffelost 
 
4. Røget brisling – Havets skat med en gourmet-twist  85,-
Hjemmelavet tomatsovs, og frisk mozzarella.   
Toppes efter bagning med røget brisling (nordens svar på sardiner),  
marineret i olivenolie, kapers, rødløg og frisk purløg. 
 
5. Rødbede & Feta – Frisk, syrlig og smukt balanceret  85,- 
Creme-fraise-bund baseret på citron og peberrod, frisk mozzarella,  
tynde frisksyltede rødbedeskiver og fåreost. 
Toppes efter bagning med kapers, og ristet valnød. 
 
6. Kartofler og svampe – En cremet umami-drøm med bid  85,- 
Creme-fraise-bund baseret på citron og peberrod, frisk mozzarella,  
kartofler, blandede svampe, syltede rødløg, Them-umami, og rosmarin 


