
Pizzafredag i Alken – 30. maj mellem 16:30 -18:30 
 

BESTILLING SENEST ONSDAG D. 28. maj – ”Først til mølle” 
v/ TORBEN – 20167570, KUN SMS, – Skriv, antal, nummer, navn og ønsket 

afhentningstidspunkt. Bestilling gælder først efter kvittering på sms!! 
Betaling hos Købmanden ved afhentning 

 
-Alle pizzaer er baseret på kærlighed, økologisk surdejsbund, og så vidt muligt 

økologisk topping.  
 
1. Margherita – Klassisk enkelthed med plads til kreativitet  75,- 
Hjemmelavet tomatsovs, Latteria Sorrentina Fior Di Latte (mozzarella) 
Toppes efter bagning med frisk basilikum (kan fravælges) 
 
2. Aubergine og rød peber – lækker grill-grønt på sprød bund  95,- 
Hjemmelavet tomatsovs, Latteria Sorrentina Fior Di Latte (mozzarella),  
Grillede auberginer, rød peber og karamelliserede rødløg, toppet med 
Mantegazza Provolone Piccante (krydret og aromatisk ost) 
 
3. Bacon & Beef – Smagseksplosion af saftigt kød og trøffel  95,- 
Hjemmelavet tomatsovs, Latteria Sorrentina Fior Di Latte (mozzarella),  
bacon, hakket oksekød, toppet med 
Pecorino Moliterno al tartufo (fåreost m. sort trøffel) 
 
4. Svampe og skinke – Afstemt velsmag   95,-  
Hjemmelavet tomatsovs, Latteria Sorrentina Fior Di Latte (mozzarella),  
ovntørrede tomater, portobellosvampe, Prosciutto cotto (skinke),  
toppet med Mantegazza Provolone Piccante (krydret og aromatisk ost) 
 
5. Torsk – Frisk pust fra havet     95,-  
Creme fraise blend, Latteria Sorrentina Fior Di Latte (mozzarella), 
kartoffel, toppet med kapers, citron, dild, torskestykker, og 
Mantegazza Provolone dolce (blød og delikat ost med aroma) 
 
6. Kartofler og svampe – Cremet umami-drøm med bid  95,- 
Creme Fraise blend, Latteria Sorrentina Fior Di Latte (mozzarella), 
kartofler, blandede svampe, karamelliserede rødløg, toppet med  
Pecorino Moliterno al tartufo (fåreost m. sort trøffel) 
 


